
  

 

  

Kleine Gerichte zum Einstimmen              Starter/Hauptgang 
 

Bunter Blattsalat vom Bauer Umbricht mit Randen und 
Apfelstreifen  17.— 
 

Nüsslisalat Mimosa mit gehacktem Ei an Frenchdressing   16.— 
 

Nüsslisalat mit gebratenen Kalbsleberlistreifen    21.—                                                        

 

Rauchlachsrose und Tataki vom Thunfisch mit Mango-Chilisalat  
Meerrettichsahne und Toast  24.— 

     

Ziegenfrischkäse von Susanne Clemenz mit Tessiner Pfeffer und  
Honig, eingelegten Feigen und Chiccorino rosso    18.— 
 

 
Suppen und warme Zwischengerichte 

 

Apfel-Selleriesuppe mit Apfelschaum und Röstzwiebeln                  15.— 
 

Klare Ochsenschwanzsuppe mit Pfannkuchenroulade                       16.— 
 

Bisque d’homard mit Hummerragout und Bourbon      26.— 
 

Brasato-Ravioli mit Salbeibutter und Sbrinz        21.—/36.— 
 

Gebratene Entenleber an Portweinjus mit Kartoffelstock 
und caramelisierten Apfelschnitzli      29.—/41.— 
 

Burgunder-Schnecken mit Haus-Kräuterbutter überbacken (6 Stk.)   18.— 
 

 Vegetarisch 
 

Kartoffelgnocchi mit Randen, Erbsen und gebratenen Pilzen            34.— 
 

Gemüsecurry mit Ananas und Basmatireis mit Mandeln                34.— 
 
                     Wir halten ausserdem stets eine vegetarische/vegane 

Tagesempfehlung für Sie bereit 
 



  

Fische und Krustentiere              

                                  ½ / 1/1 Port. 
 

Filets vom Steinbutt an Rosa-Pfeffersauce mit Orangen-Mohnreis 
und braisierter Pak Choi                                                                 44.—/ 54.— 
          

Hummer, Riesencrevette und Jakobsmuschel an Currysauce, Basmatireis 
mit Gemüseperlen                                                         48.—/58.— 

 

Ganze Seezunge in Butter gebraten mit Salzkartoffeln und Blattspinat 
auf Wunsch filetiert                  64.— 
 

 
Fleischgerichte 

 

Lammrückenfilet mit Provence-Kräuterkruste an Thymianjus 
Kartoffelgratin und zweifarbigen Balsamico-Bohnen            44.—/53.— 
 

Rindsfiletspitzen «Stroganoff» mit Kartoffelstock                      44.—/54.— 
 

Rindsfilet an rassiger Pfeffersauce, Gemüsebouquet und 
Beilage nach Wahl      54.—/64.— 
 

Mistchratzerli aus dem Ofen mit zerlassener Butter, 
Rahmkohlräbli und Bratkartoffeln                                43.— 
 

Kalbssteak an cremiger Taleggio-Sauce, Tagliatelle und buntes 
Gemüsebouquet      49.—/59.— 
 

Geschmorte Kalbshaxe an heller Rotweinsauce mit Kartoffelstock 
und Gemüsebouquet                                                                             46.— 
 
Ab 2 Personen (pro Person) 
 Châteaubriand an Béarnaise-Sauce, auf zwei Teller serviert 
Buntes Gemüsebouquet und Beilage nach Wahl                               69.— 
  
   

*) Beilagen zur Wahl: Tagliatelle, Basmatireis, Gratin, Kartoffelstock, Salzkartoffeln, 
Pommes frites, Bratkartoffeln oder Kroketten 


