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Kleine Gerichte zum Einstimmen
Blattsalat mit mariniertem Fetakdse, Rucola und Radieschen-Vinaigrette

16.—
Nusslisalat mit Spargel, rosa Pfeffer und Rauchlachs Mille feuilles 19.—
Nsslisalat Mimosa mit gehacktem Ei an french dressing 16.—
Lauwarmer Ziegenkase von S. Clemenz, Tessiner Pfeffer und Honig

caramelisierte Frihlingszwiebeln und kleines Salatbouquet 18.—
Fenchelsalat mit pochiertem Ei, Walniissen und Orangenfilets 17.—
Rindstartar mit Cognac verfeinert, Toast und Butter 31.—/41.—
Spargelcrémesuppe mit Landrauchschinken und Grissini 16.—
Weissweinstippchen mit Erbsenplrée, Aprikosen und Vanille 16.—
Klare Oxtail mit Fleischeinlage, Sherry und frische Gartenkrauter 18.—
Hausgemachte Brasato Ravioli mit Salbeibutter und Sbrinz 21.—/36.—
Weisse Spargeln mit Hollandaise, Frithkartoffel 27.—/37.—
mit Landrauchschinken +9,—
Weisse Spargeln «Milanese» Kase-Butterkruste 26.—/36.—

Gebratene Entenleber an Portweinjus mit Kartoffelstock und
caramelisierten Apfelschnitzen

Fleischloser Genuss
Barlauch Tagliarini mit Gemiisestreifen, Erbsen und Morcheln

Kartoffelgnocchi mit Artischocken,
Dorrtomaten, Basilikum und gerdsteten Pinienkernen

Fischgerichte
Saiblingfilets an Safran-Weissweinsauce, Gemusereis und

Lauchrondellen 39.—/49.—
Hummer, Blacktiger und Jakobsmuschel an Currysauce

Basmatireis und Gemuiseperlen 48.—(58.—
Fischteller «Chamih(tte» mit Sliss-und Salzwasserfischfilets

An Weisswein-Champagnersauce, Salzkartoffeln und Spinat 41.—/51.—

Fleischgerichte
Kalbsschnitzel an Krautersauce und weisse Spargeln, Frihkartoffelchen nd

Hollandaise-Sauce 41.—/51.—
Rindsfiletspitzen Stroganoff mit Kartoffelstock 43.—/52.—
Lammgigot an Sauce Provencales, Kartoffelgratin und

zweierlei Balsamico-Bohnen 39.—/49.—
Rindsfilet «Surf & Turf» mit Chimichurri und Créme fraiche
Gemiisebouquet und Kartoffelgaletten 54.—[64.—

Ofen-Mistkratzerli mit zerlassener Butter, Pommes frites und buntes
Gemiseallerlei a3

Tagliatta vom Irischen Rinds-Entrecte mit Avocado, Rosmarinbutter u
Rotweinsauce, méditerrane Gnocchi mit Dorrtomaten, Artischocken un
Pesto 58.—

Auf Vorbestellung:
Chéateaubriand an Béarnaisesauce, reichhaltiges Gemuse
Beilage nach Wahl p.P. 69.—



